
Ingrediënten Rekub  
 
Taarten 
1/ Worteltaart: lijnzaad, bloem, suiker, bakpoeder/soda, appelazijn, specerijen, olie, plantaardige 
melk, walnoten, rozijnen (gluten (tarwe), soja, walnoten (gemaakt in een keuken waar ook dierlijke 

producten worden verwerkt (melk, ei)) 
2/ Worteltaart met amandel: amandel, wortel, suiker, eieren, bakpoeder, citroen (ei, amandel 
(gemaakt in een keuken waar ook gluten worden verwerkt (tarwe)) 

Cakes  
1/Courge>e citrus: bloem, suiker, bakpoeder/soda, courge>e, olie, ei, citroen, maanzaad (gluten 
(tarwe), ei, kan sporen van noten beva>en) 
2/ Wortelcake: gluten (tarwe), walnoten (vegan - gemaakt in een keuken waar ook dierlijke 
producten worden verwerkt (melk, ei)) 
3/Banaan chocolade: banaan, olie, plantaardige melk, bloem, suiker, koffie, cacaopoeder,  
bakpoeder/soda, zout (soja, amandel, gluten (tarwe) (vegan - gemaakt in een keuken waar ook 
dierlijke producten worden verwerkt (melk, ei)) 

Mini cakes 
1/Aardappel/courge>e: cacaopoeder, bloem, suiker, bakpoeder, courge>e, pure chocolade, 
hazelnoten (gluten (tarwe), hazelnoten, soja (vegan: gemaakt in een keuken waar ook dierlijke 
producten worden verwerkt (melk, ei))   
2/Banaan:  banaan, bloem, olie, suiker, ei, bakpoeder/soda, kaneel, zout (gluten (tarwe), ei, kan 
sporen van noten beva>en 
3/Courge>e citrus: bloem, suiker, bakpoeder/soda, courge>e, olie, ei, citroen, maanzaad (gluten 
(tarwe), ei, kan sporen van noten beva>en) 

Pralines  
1/ PasGnaak: wi>e chocolade, pasGnaak, specerijen (melk, kan sporen van noten beva>en) 
2/ Banaan karamel: pure chocolade, banaan, suiker, honing, boter, room, kaneel, citroen (melk, kan 
sporen van noten beva>en) 
3/ Wortel: wi>e chocolade, amandel, elixir d’ Anvers, room (melk, amandel, ei) 
4/ Pompoen: wi>e chocolade, pompoen, kaneel, zout (melk, kan sporen van noten beva>en) 
5/ Rode biet met Gjm: melkchocolade, room, Gjm, rode biet (melk, kan sporen van noten beva>en) 
6/ Knolselder: melkchocolade, knolselder (melk, hazelnoten, selder) 


